UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE
Faculdade de Turismo e Hotelaria
Curso Superior de Tecnologia em Hotelaria

1° PERIODO

Introducdo a Hotelaria

2° PERIODO

Lazer e Recreacio

3° PERIODO

Laboratério de governang¢a

OB [ e0H

OB [ 30H

OB [ 30H

Hospitalidade I
OB [ 60H

Cerimonial, protocolo e
etiqueta 2 mesa
OB [ 30H

Matematica financeira
Aplicada a Hotelaria I
OB [ 30H

Etica e cultura em

hosnitalidad,

Seguran¢a e manutencio

OB [ 30H

Introducdo a Alimentos e
Bebidas
OB [ e0H

Gestio de Pessoas

OB [ 60H

Estatistica Geral

OB [ 30H

(Inglés I ou Espanhol I)

OB [ 60H

OB [ 60H
PR: Matematica financeira
Aplicada a Hotelaria [

(Inglés IT ou Espanhol II)

OB [ e0H

Introducio a
istracio
OB [ 60H

Metodologia da Pesquisa
Cientifica I
OB [ 300

Meio Ambiente e
Sustentabilidade
OB [ 30H

Cidade, Hospitalidade e
Acessibilidade
OB [ 30H

Tecnologias Gerenciais em
Empresas de Hospedagem
edeR acio

OB [ 30H

450 horas

PR: Inglés I ou Espanhol I

Higiene de alimentos

OB [ 30H

PR: Introdug@o a Hotelaria

Laboratério de Front-
Office
OB [ 30H
PR: Introdugdo a Hotelaria

Gestio e Controladoria
Hoteleira
OB [ e0H
PR: Introdug@o a Hotelaria

Sistema Uniforme de
Contabilidade Hotelaria
OB [ 30H
PR: Matematica Financeira
Aplicada a Hotelaria I

Laboratorio de alimentos e
bebidas

4° PERIODO

Hotelaria em
empreendimentos nio
hoteleiros

OB [ 30H
PR: Introducéo & Hotelaria

Planejamento Fisico de
Empreendimentos
Hoteleiros e de
Restauracio

OB [ 30H
PR: Introducéo & Hotelaria

Projeto de Pesquisa em
Hotelaria
OB [ 30H
PR: Metodologia da
Pesquisa Cientifica I

Estagio curricular
obrigatério
OB [ (180h)
PR: Que o aluno tenha
cursado, no minimo, 500
horas.

OB [ 60H
PR: Higiene de alimentos

Marketing de
Empreendimentos
Turisticos
OB [ 60H

Planejamento e
Organizagéio de Eventos I

Bar e bebidas

OB [ 60H
PR: Higiene de Alimentos

Laboratério de eventos

OB [ 30H
PR: Planejamento ¢
Organizagio de Eventos I

OB [ 60H

Optativa 1
Ver rol das optativas

OP [ 60H

Servigo de Saldo Maitre e
Gar¢om

390 horas

OB [ 30H

Optativa 2
Ver rol das optativas

Gestao de Alimentos e
Bebidas
OB [ 30H
PR: Introdugdo a A&B

Empreendedorismo IT

OB [ 30H

OP [ 30H

390 horas

PR: Introdugdo a Hotelaria

Optativa 3
Ver rol das optativas

OP [ 30H

270 (+180)

5° PERIODO

TRABALHO DE
CONCLUSAO DE CURSO

OB [ 300

PR: Projeto de Pesquisa em
Hotelaria

CURRICULO 94.003.
Versao 1.

Plano de Negécios

OB [ 30H

PR: Empreendedorismo

Optativa 4

Ver rol das optativas

ega das
Complementar
Ver regulamento de ACs

[ 60H

120 horas
+(60ACs)

B Formagao basica

M Formagao especifica

M Pratica profissional
Disciplinas optativas

B Formagado complementar
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STT00126 STT00106 STT00188 STT00180
Comida e Sociedade: Gestio Avancada Perspectiva critica de Tépicos de Hospitalidade
principios da gastronomia de Meios Gestio de Pessoas em Contextos
étnica de Hospedag OP | 60H contemporineos
OP [ 60H oP [ 60H OP [ 60H
PR: Introdugao A
Alimel}tos B Bebidas STT00101
+ Higiene De Alimentos STT00157 Planejamento e Gestio de STT00190
STT00090 Hotelaria Nautica e Parques Telmi'lticos Tulrismo, am!)ign(tie,
Embarcada oP 30H cultura e sociedade .
Comportamento do OP | 30H oP | 30H ROI de Optatlvas
C o ’
o E— CURRICULO 94.003.
STT00267 Plfmejamenm e STT00156 VCI'SﬁO 1 .
STT00140 Hospitalidade, esporte e Organizagido de Viagens Turismo de Saude e
turismo 1 or | 30H Hotelaria Hospitalar
Consultoria Hoteleira opP | 30H OP | 30H
oP [ 30H STT00184
STT00247 Priticas de Gestiio de STTO00181
Inovagdes Tecnolégicas empresas turisticas Turismo e Cinema
TT 2
g ?009 — aplicadas ao Marketing OP | 60H
Consultoria Turistica OP | 30H oP | 60H
or [ son STT00170
STT00269 Pratica de Supervisio em STT00083
Internet, Negocios e Hospedagem e A&B Turismo e Educagio
ST.TOOM.I . Turismo oP [ 30H
Economia apl.lcada a opP | 30H OP | 60H
Hotelaria
oP [ ooH STT00167
SDV00056 Resolugdo de STT00182
STT00164 Legislagdo do Turismo Problemas Turismo e Literatura
- em Hotelaria
Enologia op [ oon OP [ e0H oP [ 30H
OP! [ 30H
GLC00292 STT00221 ST
STT00129 Lingua Brasileira de Sinais Sistemas de Reservas de Tu{lsmo, ?.s?o:te ¢
Gastronomia e Eventos (LIBRAS I) Servigos Turisticos L
Especiais OP [ 300 OP [ 30H OP [ 3o
OP [ 60H
PR: Introdugdo A
Alimentos E Bebidas STT00228 STT00271
+ Higiene De Alimentos Metodologias Qualitativas Softwares de Gestiio para
para pesquisas em Meios de Hospedagem
STT00061 Turismo OP [ 30H
Gerenciamento da OP | 30H
Carreira Profissional
OP [ e0H
STT00102
STT00242 Modelos de Gestio
Gerenciamento de Projetos opP [ 60H
em Turismo
OP! [ 60H




