U l I UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE

PROAC PRO-REITORIA DEASSUNTOSACADEMICOS
COORDENADORIA DEAPOIO AO ENSINO DE GRADUAGAO

Estrutura Curricular (EC)

FORMULARIO N°13 — ESPECIFICACAO DA DISCIPLINA/ATIVIDADE

CONTEUDO DE ESTUDOS

PROCESSOSECNICOSE OPERACIONAISDO TURISMOE DA HOSPITALIDADE

NOME DA DISCIPLINA /ATIVIDADE CobiGo CRIACAO ( X))

BAR E BEBIDAS STTO00.158 ATERAGAO: NOME ( ) CH( )

DEPARTAMENTO/COORDENAGCAO DEEXECUCAO: DEPARTAMENTODE TURISMO/COORD. HOTELARIA

CARGA HORARIA TOTAL: 60HS TEORICA: 48HS PrRATICA: 12HS ESTAGIO:

DISCIPLINA/ATIVIDADE : OBRIGATORIA ( X ) OPTATIVA () AC ()

OBJETIVOS DADISCIPLINA/ATIVIDADE :

Capacitar o aluno a planejar, operacionalizar erggar o servico de bebidas em bares e restauraesde a

organizacao do espaco fisico e a gestao de esttéaeproducdo de bebidas e o gerenciamento deadks.

DESCRICAO DAEMENTA:

Planejamento e organizagcdo do espaco interno doolganizacdo do saldo e servico de mesas; Mabil
equipamentos e utensilios de bar; Tipologia e ifleagdo de bebidas; Cartas de bebidas; Mise-erepia
producédo de bebidas; Mise-en-place do servigo Oelag; Coquetelaria; Controles e gerenciament@ec&tas
e gastos; Compras e armazenamento de ingrediertesestoque nao-perecivel; Criatividade e inovag#
servigco de bebidas.

BIBLIOGRAFIA BASICA:
DINHAM, Robert e SANTOS, José Iva@. essencial em cervejas e destiladg&o Paulo: SENAC, 2006.
LUKOWER, Ana.Cerimonial e protocoloS&o Paulo: Contexto, 2003.Cole¢édo Turismo Pagass0.
PACHECO, Aristides de Oliveirdlanual do bar 6 ed. Sdo Paulo: SENAC, 2008.

Manual do maitre d’hoteb ed. Sdo Paulo: SENAC, 2007.
Manual de servico do gargor ed. Sao Paulo: SENAC, 2007.
STANDAGE, Tom.Histéria do mundo em seis cop&@iao Paulo: Jorge Zahar Editores, 2005.
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