U l I UNIVERSIDADE FEDERAL FLUMINENSE

PROAC PRO-REITORIA DEASSUNTOSACADEMICOS
COORDENADORIA DEAPOIO AO ENSINO DE GRADUAGAO

Estrutura Curricular (EC)

FORMULARIO N°13 — ESPECIFICACAO DA DISCIPLINA/ATIVIDADE

CONTEUDO DE ESTUDOS

PRATICAPROFISSIONAL
NOME DA DISCIPLINA /ATIVIDADE CobIGo CRIACAO ( X))
LABORATORIO DE ALIMENTOS & BEBIDAS STT00.152 ATERACAO: NOME () CH( )
DEPARTAMENTO/COORDENAGCAO DEEXECUCAO: DEPARTAMENTODE TURISMO/COORD. HOTELARIA
CARGA HORARIA TOTAL: 60 HS TEORICA PrRATICA: 60HS ESTAGIO:
DISCIPLINA/ATIVIDADE : OBRIGATORIA ( X ) OPTATIVA () AC ()

OBJETIVOS DADISCIPLINA/ATIVIDADE :

Permitir aos alunos o exercicio das praticas iofigis de hospitalidade, na area de alimentostidbe €
nos setores de cozinha, bar, copa, servico dees)daides e bar, de forma a capacita-lo mininmavegmente
para a atuacdo no mundo do trabalho.

DESCRICAO DAEMENTA:

Métodos basicos de cocgdo; Higiene na manipulagdalichentos; Classificacdo de alimentos; Técnica
elaboracdo de cardapios; Montagem de mesas; Amb@mtde restaurantes; Servico de alimentos; Sede
bebidas; No¢des basicas de bar e bebidas; Elalbodagéoquetéis.
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BIBLIOGRAFIA BASICA:

Variavel em funcdo do médulo de treinamento e aesoécios realizados.
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