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CONTEUDO DE ESTUDOS

PROCESSO®E GESTAOEMPRESARIALDO TURISMOE DA HOSPITALIDADE

NOME DA DISCIPLINA /ATIVIDADE CODIGO CRIACAO ( X))

ENGENHARIA DE CARDAPIO E ADMINISTRACAO| STT00.137 | ATERACAC:NOME (1) CH( )
FINANCEIRA EM ALIMENTOS E BEBIDAS

DEPARTAMENTO/COORDENAGAO DEEXECUCAO: DEPARTAMENTODE TURISMO

CARGA HORARIA TOTAL: 60 TEORICA: 60 PrRATICA: ESTAGIO:

DISCIPLINA/ATIVIDADE : OBRIGATORIA () OPTATIVA ( X ) AC ()

OBJETIVOS DADISCIPLINA/ATIVIDADE :

Capacitar os alunos nas metodologias de gerenciardercardapios.

DESCRICAO DAEMENTA:

Cardapio como ferramenta de gerenciamento e centtelreceitas e despesas. Adequacédo de cardap
mercado e aos recursos da empresa. Cardapiossedgépservico. Fichas técnicas, controles de vandaies
de desempenho operacional, parametros operacipnaigs e relatdrios gerenciais.
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