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FormuULARIO N° 13 —  ESPECIFICACAO DA DISCIPLINA/ATIVIDADE

CONTEUDO DE ESTUDOS

PROCESSOS TECNICOS E OPERACIONAIS DO TURISMO E DA HOSPITALIDADE

NOME DA DISCIPLINA/ATIVIDADE CoDpIGO Criacio ( X))

ENOLOGIA STT00164 ALTERAGAO: NOME () CH( )

DEPARTAMENTO/COORDENACAO DE ExEcucAo: DEPARTAMENTO DE TURISMO

CARrRGA HorARIA TOTAL: 30 HS Teorica: 24 HS PrATICA: 06 HS EsTAclo:

DisciPLINA/ATIVIDADE: OBRIGATORIA ( X ) OprTATIVA () AC ()

OBIETIVOS DA DISCIPLINA/ATIVIDADE:

Preparar os alunos para identificar, coordenar e gerenciar o servigo de vinhos em restaurantes, bares e afins, de
acordo com as mais modernas técnicas e equipamentos de enologia. Informar sobre a histéria e a importancia da
enologia na gastronomia contemporanea.

DEScrICAO DA EMENTA:

Conceitos basicos de enologia; Historia do vinho; Uvas, videiras e castas; Classificagdo e tipologia de
vinhos; Técnicas de vinificagdo e armazenamento de vinhos; O vinho e a gastronomia; Servigo de
vinhos; Degustacao; Tendéncias de mercado e de consumo de vinhos.
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